Rahmenlose Wolf-Induktions-
kochfelder konnen nahtlos in
die Arbeitsplatte eingebaut
werden und liberzeugen durch
Hi-Power und True Melt.

Ideale Lagerbedin-

gungen fiir empfind-
liche Speisen und
Vorrate dank dem
einzigartigen, du-
alen Sub-Zero Kom-
pressorsystem fiir
die optimale Tempe-
ratur- und Feuchtig-
keitsregelung.

Perfeél

Gesund, clever, sparsam, hygienisch, einzigartig:
Neue Technologien bewusst einsetzen.

Beim Probekochen mit der Wolf-
Induktionstechnologie im Showroom
Hohenbrunn brachte es TV-Koch-
profi Stefan Marquard auf den Punkt:
Mit der Hi-Power-Taste ist nach dem
Einlegen des kalten Kochguts ein
schnelleres  Wieder-Hochheizen auf
Kochtemperatur méglich. Profit: Die
Qualitat der Lebensmittel bleibt erhal-
ten. Wer mehr auf geschmolzene Scho-
kolade steht, findet mit ,True Melt“ die
perfekte Einstellung innerhalb der
angebotenen 10 Leistungsstufen. Wei-
tere Features sind Topferkennung,
Kochzeittimer und Dreifachzonen.
Highlight ist die vollstindige Integra-
tion in die Arbeitsplatte. Rahmenlose
Wolf-Induktionskochfelder kénnen in
den Grofden 76 und 91 cm nahtlos ein-
gebaut werden. Einfach hygienisch und
pflegeleicht sowie gleichzeitig funktio-
nal und anpassungsfihig. Denn sie

gehen vollstandig im Kiichendesign
auf und unterstreichen damit gekonnt
zurtckhaltend jede Gestaltungslinie.

Wolf ist eben kompromisslose Profi-
technik fiir den Hobbykoch.

P) Optimal gekiihlt

Doch Kochen beginnt bereits mein
Einkaufen und Bevorraten. Deshalb:
Kiihlen ist nicht gleich Kiihlen: In Sub-
Zero Kuhlschrinken sorgt das einzig-
artige, duale Kompressorsystem fiir
die optimale Temperatur- und Feuch-
tigkeitsregelung im Kuhl- und Gefrier-
raum und garantiert so ideale und
damit verlingerte Lagerbedingungen
fir empfindliche Speisen und Vor-
rite. Kihlschrank und Gefriergerit
arbeiten dabei unabhingig vonein-
ander, fir jede Temperaturzone gibt
es ein geschlossenes Kuhlsystem mit
eigenem Kompressor, fur gleichma-

Sub-Zero/Wolf PP Anzeige

Prazise Technik und
Handarbeit zeich-
nen die Stilikonen im
Kiihlen und Gefrie-
ren aus. Unten: Wein-
klimaschrank Modell

Kiihl-Gefrierkombina-
~ tion Modell 695. Links:
PRO 48, groBte Kiihl-
Gefrierkombination

844 Litern.

Liges, konstantes Temperaturniveau.

Diese patentierte Sub-Zero-Technik
findet sich in der Modellreihe 700,
mit voll integrierbaren Kthl-/Gefrier-
gerdten durch zusitzliche Maobeltur
bzw. in klassischer Edelstahlausfiith-
rung ebenso wieder wie in den einbau-
fahigen Geriten der Modellreihe 600,
die in Edelstahlausfihrung, mit Glas-
turen oder dekorfihig lieferbar ist.
Optisch passend und perfekt in Gréfie
und Design erginzen die Weinklima-
schranke der Serie 400 harmonisch
und funktional mit zwei unabhingi-
gen Lagerzonen und vibrationsfreiem
Betrieb jede anspruchsvolle Kiichen-
planung.

Das komplette Sortiment ist fiir
interessierte Kiichenfachhandler und
Endverbraucher nach Terminabspra-
che in den Showrooms Sud (Hohen-
Miinchen) und Nord
(Schwerte bei Dortmund) live zu erle-
ben. [ ]
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