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\ WIOLFE Kitchen Perfection

Integrierte Kochfelder von WOLF —
Spitzengerate fur individuelles Kochen mit
héchsten Anspriichen

Der fuhrende Hersteller hochwertiger Kochgerate Wolf Appliance
Co. bietet fur erndhrungsbewusste Hobbykdche in Privathaushalten
Kochfelder, die sich ideal fur die Zubereitung frischer, leicht
bekémmlicher Gerichte eignen. Die voll in die Arbeitsplatte
integrierbaren Kochmulden umfassen sieben flexible Varianten. So
konnen auch die hervorragend fiur die leichte Vollwertkiiche
geeigneten Kochmethoden, wie das Dampfgaren und das Grillen, mit
hdchster Perfektion durchgefiihrt werden.

Dank der 7 verschiedenen Kochfeldmodule ist die individuelle
Kochstelle  mit  einmaliger  Flexibilitit  entsprechend  den
Kochgewohnheiten zusammenstellbar. Einzelne Module lassen sich
neben vorhandenen Kochfeldern in eine bestehende Arbeitsplatte
integrieren. Alternativ kann eine freie Arbeitsplatte in eine
multifunktionale ~ Kochlandschaft  umgebaut  werden.  Alle
Kochfeldmodule haben die MafRe 533 mm x 381mm und sind beliebig

miteinander kombinierbar.
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e Induktionskochfeld mit zwei Zonen. Effizientes Kochen ohne
gefahrliche Erwarmung der Kochfldche. Die Warmeerzeugung
erfolgt mit hochster Effizienz direkt im Boden des
KochgefaRes und l&sst sich sehr schnell und direkt regeln.

e Elektrokochfeld. Zwei Heizelemente mit der exklusiven
Hochfrequenztechnik von Wolf sorgen fir eine extrem
gleichméRige Warmeverteilung.

e Dampfgarer. Gesundes Kochen leicht gemacht. Das
leistungsstarke Heizelement hat 2.600 W und ist aus optischen
Grinden verdeckt eingebaut. Der automatische Wasserablauf
erleichtert die Reinigung.

e Friteuse. Dank der prézisen Temperaturregelung werden die
Speisen optimal frittiert und bleiben knusprig und locker.

e Gaskochfeld. Zwei duale, abgedichtete Brenner liefern
kontrollierte Warme.

e Grill. Das ganze Jahr kostliche Grillfreuden genielBen -
unabhangig vom Wetter. Zwei Grillelemente mit 1.400 Watt
garantieren die prazise, voneinander unabhangige Temperatur-
einstellung in der vorderen und hinteren Grillzone.

e WOK / Multifunktionskochfeld. Der 5,3 kwh Brenner sorgt

mit seiner kraftigen Flamme fur konzentrierte Wéarme, wie sie
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fur das schnelle Anbraten oder das Erhitzen von Wasser

benotigt wird.

Ergdnzend ist ein in die Arbeitsplatte versenkbares
Dunstabsaugsystem erhaltlich, das bei Bedarf per Elektromotor
ausgefahren wird, um Kochdinste und Gerliche in einen leicht zu
reinigenden Filter abzusaugen. Im versenkten Zustand verschwindet
das Dunstabzugssystem komplett in der Arbeitsplatte. Es eignet sich
deshalb als Platz sparende Alternative zu konventionellen
Dunstabzugshauben. Passend zu den Kochfeldern von Wolf ist das
System in drei GroRen lieferbar. Das zugehorige Bedienfeld kann an
einem leicht zuganglichen Ort in der Kiche montiert werden und
ermoglicht die ferngesteuerte Betatigung der Absauganlage mit drei
Geschwindigkeitsstufen. Zusatzlich besitzt die Absauganlage eine
Filterreinigungsanzeige, eine Nachlaufautomatik, die das Gerét
automatisch nach fiinf Minuten ausschaltet. Der Filter besteht aus
einem flnflagigen Aluminiumgewebe und lasst sich mihelos in der

Geschirrspllmaschine reinigen.

Als fuhrender Hersteller hochwertiger Kochgerate bietet die Wolf
Appliance Company eine umfassende Auswahl von Backofen,
Kochmulden, Grills und Herden sowie Dunstabzugsanlagen. Seit
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2000 gehort die Firma zum Unternehmen Sub-Zero. Bereits vor Uber
70 Jahren gegriindet, hat Wolf als erstes Unternehmen einen Infrarot-
Grill auf den Markt gebracht und gehérte zu den ersten Anbietern von
Umluftbackdfen. Das Unternehmen Sub-Zero Freezer Company war
in den USA der Vorreiter in der Entwicklung von Kuhlschranken fir
Privathaushalte und gehort heute zu den weltweit fuhrenden
Herstellern von hochwertigen Kiihl- und Gefriergeraten. Sub-Zero und
Wolf ergénzen sich gegenseitig auf partnerschaftlicher Basis und
bieten hochwertige, dem neuesten Technologiestand entsprechende

Gerate fir anspruchsvolle Endkunden auf der ganzen Welt.

Der Distributor in Deutschland:

Die coolGiants® companies schlieBen Liicke im européischen Vertriebsnetz

Die coolGiants®-companies, Exporta Herbert Oetjen GmbH & Co KG, Bremen und
roi-electric GmbH in Hohenbrunn bei Minchen reprasentieren ab 1. Januar 2008
exklusiv die beiden Markenartikel SUB-ZERO und WOLF in Deutschland,

Osterreich und der deutschsprachigen Schweiz.

Die coolGiants®-companies vertreiben seit Jahren als Alleinimporteur ausschlieBlich
im Kiichen- und Mdbelfachhandel General-Electric und Norcool in Deutschland und
Osterreich. Bereits diese umfangreiche Produktpalette bietet dem Kiichen- und

Madbelfachhandel Vorteile zur eigenen Positionierung.
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Durch die Zusammenarbeit mit SUB-ZERO / WOLF wird dies gerade im Luxus-
Segment noch vervielfacht. Mit ihrem Fokus auf Fachhandelstreue, Service, erprobte
Infrastruktur bei der Auslieferung sowie Zuverlassigkeit gewahrleisten die

coolGiants® eine markengerechte Distribution. Mehr auch unter www.coolgiants.de

und unter www.subzero.com.

. ®
coolGiants)

coolGiants® companies are: LifeStyle Appliances
Exporta Herbert Oetjen GmbH & Co KG

Roi-electric GmbH

Coolhouse AG
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Wolf Appliance Co. bietet hochwertige Kochgeréte fur den Privathaushalt und damit
ambitionierten Hobbykdchen stilvolle, individuelle Kochmulden mit einer groRen
Auswahl von Kochfeldmodulen einschliel3lich eines in der Arbeitsplatte versenkbaren

Dunstabsaugsystems. Dank der 7 verschiedenen Kochfeldmodule ist die individuelle

Kochstelle mit einmaliger Flexibilitdt entsprechend den Kochgewohnheiten

zusammenstellbar.

WOK / Multifunktionskochfeld und Grill
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Freiluftgrillen in der komfortablen Kichenumgebung: Die Sehnsucht unter freiem
Himmel zu grillen ist grof3, doch macht das Wetter nur allzu oft einen Strich durch die
Rechnung.

Der Wolf Grill 1G15 bietet die Mdglichkeit, Steaks, Kebab und Fisch in der
witterungsunabhangigen Kiichenumgebung zu grillen. Das spezielle, einteilige Grillrost
sorgt fur einen "echten Grilleffekt", wéhrend die in zwei Zonen unterteilten Heizelemente
- vorne und hinten - das gleichzeitige Grillen von Lebensmitteln mit unterschiedlichem
Warmebedarf ermdéglichen. Alternativ kann ein Grillbereich auch zum Warmbhalten von
fertig gegartem Grillgut verwendet werden.

Das elektronische  Bedienfeld ~mit  Sensortasten erlaubt die einfache
Temperatureinstellung. Die leicht abnehmbaren Grillplatten lassen sich einfach in der

Geschirrspllmaschine reinigen .
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Dampfgaren

Zu den gesiindesten Zubereitungsmethoden in der modernen Kiche gehoért das
Dampfgaren, weil es wertvolle Nahrstoffe, Farben und Aromen bewahrt, die bei anderen
Garmethoden manchmal zerstort werden. AulRerdem lassen sich die Lebensmittel ohne
Zusatz von Fett und Ol garen. Mit dem Dampfgarer 1S15 von Wolf konnen Speisen wie
Fisch und Gefligel, aber auch Nudelgerichte oder groRe Gemisemengen im stabilen
Garkorb zubereitet werden. Zur Erhéhung der Sicherheit verfugt der Dampfgarer 1S15
Uber eine automatische Sicherheitsabschaltung, die das Heizelement abschaltet, wenn
kein Wasser mehr im Gerat ist. Benutztes Wasser kann auf Knopfdruck einfach tber den

vorhandenen Abfluss abgelassen werden.

Fotos: www.subzero.com / www.coolgiants.de
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